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RIB EYE 2 piezas 
Orden de dos tacos de rib eye, tortilla de maíz azul, 
guacamole, crujientes de cerdo, xnipec y cilantro. 

TRIPA 2 piezas 
Orden de dos tacos de tripa crujiente, tortilla de maíz 
azul, guacamole, cebolla caramelizada y cilantro. 

LENGUA DE RES 2 piezas 
Orden de dos tacos de lengua de res, tortilla de 
maíz azul, salsa de tomate tatemada, mexicana de 
tomatillo y cilantro. 

PULPO ZARANDEADO 2 piezas .. . . 
Orden de dos tacos de pulpo zarandeado, tortilla de 
maíz azul, guacamole, aderezo morita y cilantro. 

CAMARÓN EMPANIZADO 2 piezas 
Orden de dos tacos de camarón empanizado, tortilla 
de maíz azul, guacamole, ensalada de col morado, 
aderezo morita y cilantro. 

CAMARÓN ZARANDEADO 2 piezas. 
Orden de dos tacos de camarón zarandeado, 
tortilla de maíz azul, guacamole, ensalada de col 
morado, aderezo morita y cilantro. 

SALMÓN ZARANDEADO 2 piezas 
Orden de dos tacos de Salmón 
zarandeado, tortilla bañada en 
zarandeado, queso blanco y  piña asada. 

TACO ESTRELLA 2 piezas 
Crujiente taco dorado relleno con la proteína de tu elección 
Acompañado de guacamole, cebolla, xnipec y crema. 
Arrachera 
Rib Eye 

ENSALADA CÉSAR $120  
Lechuga fresca, crotones, cherry, 
aderezo césar y queso parmesano. 

ENSALADA CÁNTICO              $145
Mix de lechuga fresca, nuez 
garapiñada, betabel, fresa, queso gouda 
y reducción de balsámico. 

EXTRAS DE PROTEÍNA: 
Camarón 80g $45 
Pollo 80g $30 
Arrachera 80g $50 

$155 

$155 

$150 

$155 

$155 

$155 

$155 

$155 



HAMBURGUESA DE RES 150gr $160 
¡Deliciosa carne de Rib Eye! cebolla 
caramelizada, champiñones, tocino, lechuga, 
jitomate y salsa de queso amarillo acompañada 
de papa francesa.

$170 • HAMBURGUESA BBQ 150gr 
Preparada con molida de Rib eye, aros de cebolla y 
tocino, jitomate, lechuga, salsa de queso amarillo y 
bañada en salsa bbq acompañada de papa francesa. 

HAMBURGUESA DE POLLO 120gr 
. 

HAMBURGUESA DE CAMARÓN 120gr 
Preparada con camarones empanizados, jitomate, 
lechuga, salsa de queso amarillo y aderezo de 
morita acompañada de papa francesa. 

EMPANIZADOS 220gr 
Camarones fritos con corteza crujiente, ensalada fresca, 
cremoso puré de papa y arroz primavera. 

AL COCO 220gr 
Camarones empanizados con corteza de coco rallado, 
ensalada fresca, cremoso puré de papa y arroz primavera . • 

AL GUSTO 220gr 
Camarones preparados al gusto: mantequilla, a la diabla,' a la 
plancha, al mojo de ajo o al ajillo; acompañados con 
ensalada fresca, cremoso puré de papa y arroz primavera. 

A LAS BRASAS 260gr 
Camarón con cáscara, zarandeados a las brasas,gratinados 
con • queso gouda, acompañados de ensalada 
fresca,•cremoso puré de papa y arroz primavera. 

$160 

'$185 

$260 

$260 

$250 

$280 

· $360 PULPO JOVEN 260gr 
Pulpo zarandeado a las brasas, acompañado de ensalada 
fresca, cremoso puré de papa, arroz primavera y mayonesa de 
hierbabuena. 

• $320 SALMÓN 250gr 
Salmón zarandeado a las brasas, acompañado de ensalada 
fresca, cremoso puré de papa y arroz primavera. 

$310 LONJA DE PESCADO 250gr  
Lonja de pescado de temporada zarandeada a las 
brasas, acompañada de ensalada fresca, cremoso 
puré-de papa y arroz primavera. 

FILETE DE POLLO 270gr $240 
Jugoso filete de pollo 
zarandeado a las brasas, 
acompañado de ensalada 
fresca, cremoso puré de papa y 
arroz primavera. 



TROPICAL 240gr                                                                                    $220
Camarón curtido con limón, bañado con salsa de mango y 
habanero, acompañado con aguacate, pepino y cebolla morada. • 

VERDE 240gr 
Camarón curtido con limón, bañado con salsa verde a base 
de chile serrano, acompañado de aguacate, pepino y 
cebolla morada. 
NEGRO 240gr 
Camarón curtido con limón, bañado con salsa negra 
hecha a base de ceniza, acompañado de aguacate, 
pepino y cebolla morada. 

TATEMADO 240gr
Camarón curtido con limón, bañado con salsa de tomate y .      $210 
jalapeño tatemado, acompañado de aguacate, pepino y cebolla 
morada. 

MACHA 180gr 
Camarón curtido con limón y trocitos de pulpo, bañado en 
salsa macha de la casa, acompañado de cacahuate, 
aguacate, pepino y cebolla morada

RIB EYE 380gr                                                                                          $370 
Cocinado a término½, bañado en la salsa de 'su elección: verde, 
negro, tatemado o macha. 

. $230 

$210 

$245 

$340 SALMÓN AHUMADO 250gr
Salmón ahumado cocinado a las brasas, bañado en salsa 
meniere de cacahuate acompañado de verduras salteadas 
con mantequilla de finas hierbas y arroz primavera. 

. $330 LONJA DE PESCADO MENIERE 250gr  
Lonja de pescado de temporada cocinada a las brasas, 
bañada en salsa meniere de cacahuate, acompañada de 
ensalada fresca, verduras salteadas con mantequilla de 
finas hierbas y arroz primavera. 

$360 SALMÓN GLASEAEJO 250gr 
Salmón glaseado cocinado a las brasas, acompañado 
de cremosos champiñones con albahaca y queso 
parmesano, ensalada fresca y arroz primavera. 

$270 PULPO A LA DIABLA 210gr 
Trocitos de pulpo a la diabla, salteados con cebolla 
blanca, acompañado de arroz primavera, puré de papa y 
ensalada de la casa. 

FILETE DE POLLO 270gr $270 
Jugoso filete de pollo a las brasas 
glaseado, acompañado de 
cremosos champiñones con 
albahaca y queso parmesano, 
ensalada fresca y arroz primavera. 

CHAMORRO DE CERDO 320gr 
Jugoso chamorro de cerdo 
cocinado a fuego lento, 
bañado en mole poblano de 
la casa, acompañado de arroz 
primavera y xnipec. 

$29 

.. 



. . De la Parrilla 
• ARRACHERA 300gr 
• RIB EYE 350gr 
• COW BOY 350gr 
• VACIO 300gr 

PASTA ALFREDO 
220gr                      $150 
Bañada en salsa cremosa 
con parmesano, 
acompañada con la 
proteína de su elección: 
Pollo 100gr           $165
Camarón 100gr   $180 
Arrachera 100gr  $170 

PASTA DE TOMATE
220gr                        $120
Bañada en salsa de tomate 
cremosa y queso 
parmesano, acompañada 
con la proteína de su elección: 
Pollo 100gr 
Camarón 100gr 
Arrachera 100gr 

$150 
$165 • 
$155 

$155 

$145 
$165 

., 

iLa aventura.perfecta perfecta para  los más pequeños! 
Con una divertida sorpresa en su interior. 

Hamburguesa Jr 

Nuggets de pollo 
(Incluye papas a la francesa y una bebida) 

1 

$330 
$370 
$320 
$380 

$1,750 

$520 
$680 

• TOMAHAWK 1.300gr 
• RIB EYE CHOICE 370gr 
• NEW YORK CHOICE 370gr
• ARRACHERA 370gr $490 

COCINADOS A LAS BRASAS, ACOMPAÑADOS 
DE VERDURAS SALTEADAS, FRIJOLES 
PUERCOS Y COSTILLA DE ELOTE 

JUGOSOS CORTES PREMIUM DE RES, CUIDADOSAMENTE 
SELECCIONADOS (CHOICE) SAZONADOS AL PUNTO Y ASADOS A 
LA PARRILLA, PARA RESALTAR SU SABOR NATURAL

2 GUARNICIONES A ELEGIR

PAPA RÚSTICA AL HORNO
ENSALADA DE LA CASA

ESPÁRRAGOS A LA PARRILLA CON PARMESANO
PAPAS FRITAS CON ESPECIAS Y PARMESANO

Pastel de chocolate $115 
Pastel dulce de leche $115 
Pay de queso con moras $125 
Pay de: queso con frutas $125 

- -

-

Extras *Precios Variables

De la Casa
Pan de Elote $120 
Acompaña tu postre con 
helado de tu sabor 
favorito ... 
Queso con zarzamora $35 
Vainilla $35 
Rompope $35 

. Chocolate • $35 

ARROZ BLANCO 
PURÉ DE PAPA 
PAPAS A LA FRANCESA 

ENSALADA FRESCA 
AGUACATE 
VERDURAS.SALTEADAS 

GUACAMOLE 
CHILES TOREADOS • 
CHICHARRON DE PUERCO • 
QUESO FRESCO 

• Todos nuestros alimentos son preparados al momento, con productos de la más alta calidad, agradecemos su 
paciencia. 

• El consumo de alimentos crudos es bajo responsabilidad del consumidor. 
• Todos nuestros productos son pesados en crudo
• IMPORTANTE: Favor de hacer mención al personal que le está ofreciendo servicio, si es alérgico a algún tipo de 

alimento, marisco o ingrediente (no se hace responsable en caso de algún incidente, si no hace previa mención)





Cacholá Cabernet Sauvignon
Cacholá Field Blend
Viento Negro Cabernet Sauvignon



TEQUILA DE LA CASA
Nuestro tequila de la casa honra la  tierra  y el agave, servido 

con el carácter y la calidez de lo auténtico

Reserva de la Torre
Hacienda de México
La Joya Blanco

Reserva de la Torre
Hacienda de México

Hacienda de México

La Joya Blanco




